
En effet, les arômes sont aux spiritueux 
ce que les parfums sont à l’élégance. 
Subtils ou typés, délicats ou puissants, 
ils nous transposent en une courte 
inspiration dans un vaste imaginaire 
plein de sensualité et d’émotions. Après 
la séduction par le nez, le voyage se 
poursuit en bouche, la richesse des 
saveurs imprégnent les papilles pour un 
plaisir tout en longueur.

Henri IV, personnage emblématique de 
la jolie ville de Nérac qui nous accueille, 
incarnait la France de l’élégance, de la 
gastronomie et de surcroît arborait avec 
fierté un appendice nasal développé, 
symbole de la toute puissance des 
Bourbons.

Savez-vous que l ’on ne parle plus de
bouteil les de gin,  mais de flacons ?

Le nom de la distil lerie du Grand Nez 
n'est pas fait  du hasard !

Réalisez la recette Daïkigin au shaker.
Frapper avec des glaçons et passer dans 
le verre.
Servir dans un verre de type martini
Décorer d'une tranche de citron vert sur 
le bord du verre et d'un morceau de 
citron vert dans le verre.

- 3 cl de gin Du Grand Nez Attribut No.3
- 1,5 cl de jus de citron
- 1,5 cl de sirop de sucre de canne
- 6 cl de champagne

Frappez au shaker le gin, le jus de citron 
et le sirop de sucre.
Versez dans une flûte en filtrant la 
glace.
Complétez avec le champagne.
Remuez légèrement avec une cuillère à 
mélange.

Ingrédients

La recette

La recette

Un classique vintage plein de peps !

ATTRIBUT No.3

ATTRIBUT No.1
Ingrédients
- 4 cl de gin Du Grand Nez Attribut No.1
- 2 cl de jus de citron vert
- 2 cl de sirop de fleur de sureau

Astuce : Si vous souhaitez faire un gin 
fizz, toppez avec un tonic neutre.DaïkiGin

S a v e z - v o u s  q u e  l ’ o n  n e  p a r l e  p l u s  d e



Ingrédients

La recette

ÉDITION SPÉCIALE
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ATTRIBUT No.1 - Parfum frais et 
intense d’agrumes et de verveine 
citronnée. Douceur et souplesse 
de la camomille et des kiwis Lot 
& Garonnais.

ATTRIBUT No.2 - Parfum gourmand 
de fruits caramélisés, de 
pommes et de poires compotées. 
Fraîcheur vive et f ruitée du 
gingembre. Délicatesse de la 
racine d'iris.

ATTRIBUT No.3 - Rondeur fruitée 
de l’orange confite subtilement 
anisée par la badiane. Douces 
notes mentholées et citronnées 
de la cardamome.

ÉDITION SPÉCIALE - 
Parfum gourmand de vanille de 
Madagascar et de pomme jaune. 
Saveur cacao torréfié du poivre 
long. Rondeur noisetée de la 
truffe d’été.

Plaisirs d'épicuriens

Hymne à l 'orange

Piquante gourmandise

Versez dans le shaker les ingrédients 
et shakez. Servez. 
Parsemez votre verre de piment 
d’Espelette.

E njoy slightly frozen with foie gras, or as a
digestive at ambient temperature.

T he spices and the fruits wake up
your taste buds thanks to the
combination of juniper berries, long
peppers, candied citrus fruit and
subtle touches of mint. Final notes
are delicate, thanks to the light
butter taste provided by the
persistence of intense flavors is due
to the triple distillation.

T he gourmet vanilla and yellow
apple flavors comfort your.

T he truffle and vanilla from
M adagascar provide a light amber
color.

SPECIAL EDITION 
A uniq ue dis t il l ed g in w it h  S ummer

t r uf f l es  
&  V anil l a  f r o m M adag as c ar  

I ng r edient s , 11 B o t anic al s  

Organic wheat alcohol, juniper berries,
organic coriander, biodynamic opal apple ,
organic long pepper, aestivarum from
southwest of France (L ot- et- G aronne),
vanilla gourmet pods from M adagascar.

D is t il l at io n 
Slow distillation followed by maceration of
the summer truffles and the vanilla.

T as t ing

Units / box 6 bottles of 50cL

Weight / box 7,5 Kg

Quantity boxes / layer pattern  24 boxes

Quantity of layer pattern on the pallet 5

Quantity of bottles/pallet  720  bottles

Weight of the pallet 925 Kg

La gamme
Parenthèse vivifiante

ATTRIBUT No.2

- 5 cl de gin Du Grand Nez Attribut No.2
- 5 cl de jus de pamplemousse
- 1 cl de sirop de canne
- 1 cl de jus de citron
- Des glaçons

Ingrédients

La recette

- 5 cl de gin Du Grand Nez Édition Spéciale
- 2 cl de Cointreau
- 2 cl de Vermouth Cinzano
- 1 cl de mélasse au gingembre
- 1 cl de citron vert pressé
- 1 dash d’Angostura bitter

Mélangez à même le verre avec des 
glaçons pour raf raîchir le cocktail, puis 
servir sur de la glace dans un joli verre.
En topping, ajoutez quelques lamelles 
de pommes Granny Smith.

Astuce : Rallongez le cocktail avec de 
l’eau pétillante pour le déguster dans 
un transat au soleil !

Spicy
Nose
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Astuce : Idéal en Punch Ball pour vos 
soirées entre amis !

Le
Négroni 


